Riz Blanc

| Long Gfa'




N7 AU JASMIN

| -500 m (2 tassés)+de' rz au
s jasmin '
750 mi (3 tasses) de -
« bouillon de poulet ou
. Iegumes
2,5 ml (1/2 cunlere a cafe)
- o de sel '
15 ml (1 cuillere a soupe)
. de beurre

Herbes fraiches au gout 3

o hachees

1. Rincer le riz a.I'eau froide jusqu’a ce que I'eau soit claire et I'égoutter.

|-. 2. Dans une casserole, verser le bouillon et ajouter le riz.

3. Laisser reposer enV|r0n 30 minutes, ajouter Ie sel, couvrir et porter a

ebumUOn

4. Baisser le feu, remuer et laisser mijoter a feu doux pendant 15 minutes. - -

5. Ajouterle beurre et les fines herbes au riz cuit. .~
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