


~e 125gde beu.rjrej.

. 100 g de sucre blanc
100 g de sucre brun -
2 ceufs

2 cunleres a café de

- vanille

60 g de farine Mélissa
". Nature ‘

1-cuillere a café de sel
250 g de pépites de -

Qh'dcolé't- _

.-Pr‘éparation - 10 mih‘ . 24 parts, - - Cuisson,:- 'iO-min

1. Faire chauffer Ie four a 180°C et graisser Ia plaque ou vous allez .
disposer VoS cookles ' '

2 Melanger le beurre lé sucre blanc et brun jusqu'a obtentlon d’un
melange homogene et leger

3. Ajouter Ies_. .oéufs dans le mé!arige un par un et ajbuter la vanilie.._ -

4. Melanger ensurte la farlne et le sel etl ajouter petlt a petlt dans

la preparatlon

5. Ajouter. les pépites de chocolat.. "

. 6. Avec une curllere a soupe faites de petltes boulés que vous
'deposez sur votre plaque

7. Cuwe jusqu'a ce. que Ies cookies sment bruns
' apprOX|mat|vement 8al0 mlnutes

8. Transferez Ies enswte sur une grllle pour qu |Is sechent et
refr0|d|ssent ' '



